
Liebe Gäste,
Bella Vista steht für ein harmonisches Gesamtbild: feiner Geschmack, ein einladendes 
Ambiente und ein Team, das mit Herz und Leidenschaft für Sie da ist. 
Unsere Karte bietet bewusst eine ausgewählte Vielfalt – nicht das Meiste, sondern das 
Beste.

Wir arbeiten mit frischen, hochwertigen Zutaten, die wir wann immer möglich aus der 
Region beziehen Qualität beginnt für uns schon vor dem Kochen: bei der sorgfältigen 
Auswahl dessen, was wir Ihnen servieren. So entstehen Gerichte, die nicht nur gut 
aussehen, sondern vor allem köstlich schmecken.

Wir wissen, dass es in der heutigen Zeit nicht leicht ist, in der Gastronomie zu beste-
hen und auch wir spüren diese Herausforderungen. Dennoch gehen wir weder bei der 
Qualität unserer Speisen noch bei dem fairen, wertschätzenden Umgang mit unserem 
Team Kompromisse ein.

Seit unserer Eröffnung vor wenigen Monaten durften wir viele wunderbare Gäste be-
grüßen und dafür danken wir Ihnen von Herzen. Unser Dank gilt auch unserem enga-
gierten Team, das mit Können, Herz und Freude dafür sorgt, dass jeder Besuch bei uns 
zu etwas Besonderem wird. Wir legen großen Wert auf faire Arbeitsbedingungen und 
eine wertschätzende Bezahlung, denn nur wer sich wohlfühlt, kann seine Arbeit mit 
echter Hingabe ausführen. 
 
Auch wir als Inhaber setzen uns Tag für Tag mit vollem Einsatz dafür ein, Ihnen Ge-
nuss und Gastfreundschaft auf höchstem Niveau zu bieten.

Ein herzliches Dankeschön gilt Ihnen, unseren Gästen, für Ihre Treue, Ihr Verständ-
nis und die wiederholten Besuche, die uns immer wieder motivieren, weiterzumachen 
und noch besser zu werden. 
 
Genießen Sie Ihre Zeit im Bella Vista . 
 

Babi und Toni



Vorfreude
1	 Gamberetti b,L	 10,50 

Shrimps in leicht pikanter Tomatensoße. Dazu ofenfrisches Baguette. a,g,k,f,h

2	 Pizzabrot Piccante a,i	 9,00 
Mit Tomatensoße, frischen Tomaten, scharfer Peperoni  
und Knoblauch.Scharf!

3	 Pizzabrot Knoblauch a,i	 6,00 

5	 Tomatencreme-Suppe g	 7,00 
Mit Sahne und Kräutercroutons verfeinert. Dazu ofenfrisches Baguette.

7	 Beilagensalat	 6,90 
Bunter Salatteller mit Essig-Öl- oder Joghurt-Dressing.  

8	 Italienischer Salat 2,3,c,d,g	 12,90 
Bunter Salatteller mit Gurken, Tomaten, Schinken, Mozzarella,  
Thunfisch und Ei. Dazu ofenfrisches Baguette.

9	 Salat Speciale 2,3,d,g	 13,90 
Bunter Salatteller mit Gurken, Tomaten, Karotten, Thunfisch,  
Mozzarella, roten Zwiebeln und Paprika. Dazu ofenfrisches Baguette. a,g,k,f,h

10	 Salat Bella Vista 2,3,6,a,c,g	 15,90 
Bunter Salatteller mit Paprika, Mozzarella, roten Zwiebeln, Oliven  
und hausgemachten Schweineschnitzelstreifen. Dazu ofenfrisches Baguette. a,g,k,f,h

Alle Salate können auf Wunsch mit Essig-Öl- L oder Joghurt-Dressing c,g,L serviert werden.

Aperitif

Alkoholhaltig

100	 Aperol Spritz 1	 6,90

101	 Lillet l	 6,90

102	 Martini Bianco 5 cl l	 5,90

103	 Campari Soda 1	 6,90

104	 Hugo 1	 6,90

Alkoholfrei

105	 San Bitter Spritz	 6,90 
	 oder Crodino Spritz	
106	 Martini Vibrante Spritz l	 6,90



 
Pizza

Alle Pizzen werden mit reinem Mozzarella – ohne Käsemischung – 
zubereitet.

11	 Pizza Margherita a,g	 8,00
Mit Mozzarella.

12	 Pizza Salami 1,2,4,a,g	 9,00
Mit Salami.

13	 Pizza Peperoni 2,3,a,g	 9,00
Mit Peperoniwurst.

14	 Pizza Schinken 2,3,a,g	 9,00
Mit Schinken.

15	 Pizza Tonno a,d,g	 10,50
Mit Thunfisch und Zwiebeln.

16	 Pizza Champignons a,g	 9,00
Mit frischen Champignons.

119	 Pizza Hawaii 2,3,a,g	 9,00
Mit Schinken und Ananas.

20	 Pizza Mafia 1,2,3,4,a,g	 9,50
Mit Salami, Peperoniwurst, Schinken, Zwiebeln und Erbsen.

21	 Pizza Vegetaria a,g	 9,50
Mit Brokkoli, Spinat, Paprika, und frischen Champignons.

23	 Pizza Toskana a,d,g	       10,50
Mit Thunfisch, Paprika, Brokkoli und frischen Champignons.



Pizza

Alle Pizzen werden mit reinem Mozzarella – ohne Käsemischung – 
zubereitet.

24	 Pizza Suprema 1,2,3,4,a,g	 10,00
Mit Salami, Peperoniwurst, Schinken, Paprika, frischen Champignons  
und Zwiebeln.

25	 Pizza Feuer 1,2,3,4,a,c,g	 10,00      
Mit Salami, Peperoniwurst, Schinken, Paprika,  
frischen Tomaten und Ei. Scharf!

26	 Pizza Italia 2,3,a,d,g	 10,00 
Mit Peperoniwurst, Schinken, Thunfisch, Kapern und Sardellen.

27	 Pizza Kreta 2,3,6,a,g                 	 10,50
Mit Peperoniwurst,frischen Tomaten, Zwiebeln, frischen Paprika,  
Oliven und Knoblauch.

28	 Pizza Sicilia a,g	 9,50
Mit frischen Tomaten, Mozzarella und frischem Basilikum.



Pasta 
31	 Spaghetti Bolognese a,i,L	 12,00 

Mit hausgemachter Bolognesesoße.

33	 Spaghetti Aglio e Olio Garnelen a,b,c,f,l,o	 17,90 
In Olivenöl gebratene Garnelen mit frischem Knoblauch,  
aromatischen Tomaten und Chili. Scharf!

36	 Rigatoni Oberzent a,g,i,j	 13,90 
Mit Hähnchen und angebratenen Zwiebeln in cremiger Sahne-Curry-Soße. 

37	 Rigatoni Pana 2,3,a,c,f,g,h	 12,90 
Mit leicht angebratenem Schinken in cremiger Sahnesoße. 

38	 Rigatoni Maccaruna Saracina a,g,h,l	 16,90 
Ein Geschmackserlebnis mit Pistazien, Pinienkernen, Rosinen,  
Basilikum, Zitronenstreifen, Olivenöl, Zimt, Peperoni und Parmesan.

39	 Tagliatelle Lachs a,c,d,f,g,l	 15,90 
Mit Lachs, Zwiebeln, Rosmarin, Knoblauch und Sahnesoße.  
Verfeinert mit Tomatensoße.

40	 Tagliatelle Garnelen a,b,c,f,g,l,o	 17,90 
Mit in Butter gebratenen Garnelen, frischem Knoblauch  
und aromatischen Tomaten.



Aus dem Backofen

Unsere Gerichte werden ausschließlich mit Mozzarella überbacken.

42	 Lasagne klassisch a,c,g,i,l	 14,50
Der hausgemachte Bella Vista-Klassiker in Mozzarella  
überbackener Bolognesesoße.

43	 Cannelloni vegetarisch a,c,d,f,g,h,i,j,l	 12,80 
Mit Ricotta-Spinat-Füllung, mit Tomaten-Sahnesoße überbacken.

44	 Rigatoni klassisch 2,3,a,g,i,l	 13,80 
Mit Schinken, Erbsen, Champignons und  
Hackfleisch-Sahnesoße überbacken.

Vitamin Pur 
45	 Bunter Gemüseteller 3,g,l	 13,50 

Gebratenes Gemüse in leichter Tomatensoße mit Parmesan,  
dazu knuspriges ofenfrisches Brot wie aus der Backstube.   



Fleischgerichte

Vom Hähnchen 

46	 Pettini al vino 4,a,c,g,i,j,L	 18,80 
Geschnittene Hähnchenbrust, gebraten mit frischen Champignons in  
mit Weißwein verfeinerter Sahnesoße.

Fegato (Rinderleber) 

48	 Leber gebraten g	 15,80 
Frische Leber in Streifen, gebraten mit Zwiebeln und Kräuterbutter. 

Vom Schwein 

50	 Schnitzel Wienerart a,c,g	 14,80 

51	 Jägerschnitzel 3,a,c,g,i	 17,90 
Hausgemachtes Schnitzel mit Jägersoße und frischen Champignons.

52	 Schnitzel Bolognese a,c,g,i,l	 18,50 
Hausmachtes Schnitzel mit Bolognesesoße.

54	 Schnitzel Hollandaise a,c,g	 19,50 
Zartes, hausgemachtes Schnitzel mit Schinken überzogen mit  
cremiger Sauce Hollandaise.  
Serviert mit Pommes oder Kroketten und frischem Salat.

53	 Schnitzel Caprese a,c,g	 18,50 
Hausgemachtes Schnitzel in Tomatensahnesoße, überbacken mit  
frischen Tomatenscheiben und Mozzarella.

Alle Fleischgerichte werden mit Pommes oder Kroketten und frischem Salat serviert.

KÜCHENEMPFEHLUNG



Meeresschätze
55	 Garnelen, scharf a,b,c,g,o	 19,50 

Gebraten mit buntem Gemüse. Mit Knoblauch-Dip, dazu ofenfrisches Brot  
wie aus der Backstube. Dazu frischer Salat. Scharf!

56	 Filetto di Salmone 6,d,L	 23,80 
Lachsfilet, überbacken. Mit Spinat, in Sahnesoße. Dazu frischer Salat. 

57	 Calamari a,c,n	 15,50
Frittierte Tintenfischringe, mit Knoblauch-Dip und Pommes  
oder Kroketten. Dazu frischer Salat.

Für alle kleinen Bella Vista-Freunde

(Nur für Kinder bis 10 Jahre)

58	 Pumuckl — Rigatoni mit Tomatensoße a	 6,00 
Alle unsere kleinen Bella Vista-Freunde bis 6 Jahre erhalten  
dieses Essen kostenlos.

59	 Schnitzel a,c,g	 9,00 
Mit Pommes.

60	 Rigatoni Schinken a,g	 8,00 
Mit leicht angebratenem Schinken in cremiger Sahnesoße. 

61/65	 Pommes Frites/Kroketten	 4,50 

Extras 
62	 Eine Portion Knoblauch-Dip	 3,50 66	 Knuspriges ofenfrisches	 3,50 

	 Baguette a,g,k,f,h	
Extra-Portion Baguette.

GÄSTE-LIEBLING



Dessert 
67	 Nussknacker a,c,f,g,h	 8,90 

Walnusseis mit Schokosauce, Sahne und Nüssen. 

Tartufo

Klassische Eisspezialität aus Italien, mit Sahne-Häubchen. 

68	 Pistazie a,c,f,g,h,L	 9,50 

69	 Bianco 1,a,c,f,g,h,L	 7,50

70	 Nero a,c,f,g,h,L	 7,50

Weitere Desserts

72	 Eierlikörbecher a,c,f,g,h,L	 8,40 
Vanilleeis, Eierlikör, Sahne und Krokant.



Alkoholfrei
110/111	 Selters 0.25 l/0.75 l	 3,20/6,90

Wasser (still oder classic)

112/113	 Coca cola 0.2 l/0.4 l 1,7	 3,50/4,50

114	 Cola Zero 0.33 l 1,7	 3,90

115/116	 Fanta 0.2 l /0.4 l 1,3	 3,50/4,50

117/118	 Spezi 0.2 l /0.4 l 1,7	 3,50/4,50

119/120	 Sprite 0.2 l /0.4 l 1,3	 3,50/4,50

121/122	 Apfelschorle 0.2 l /0.4 l	 3,20/4,00

123/124	 Apfelsaft 0.2 l /0.4 l	 3,50/4,50

125/126	 Orangensaft 0.2 l /0.4 l	 3,50/4,50

127/128	 Johannisbeernektar 0.2 l/0.4 l  	 3,50/4,50

129/130	 Maracuja 0.2 l/0.4 l	 3,50/4,50

131/132	 Bitter Lemon 0.2 l/0.4 l	 3,50/4,50

133	 Teinacher Genuss Limonade 0.33 l	 4,00

Heisse Getränke 
135	 Espresso 7	 2.50

135	 Doppelter Espresso 7	 3.00

136	 Cappuccino 7,g	 4.00

137	 Kaffee 7	 3.00

138	 Latte Macchiato 7,g	 4.50

139	 Tee, verschiedene Sorten	 2.50

Biere
140/141	 Meister Pils vom Fass 0.3 l/0.4 l	 3,50/4,00

142	 Radler 0.3 l	 3,50

142	 Radler alkoholfrei 0.4 l	 4,50

143	 Alkoholfreies Bier 0.33 l	 3,50

148	 Hefeweizen alkoholfrei 0.5 l	 4,50 
145	 Weizen Radler 0.5 l	 4,50

146	 Hefeweizen 0.5 l	 4,50

147	 Hefeweizen dunkel 0.5 l	 4,50

Weine

Offene Rotweine aus Italien 

149	 Lambrusco 0.2 l L	 6,00

150	 Merlot 0.2 l L	 6,00

153	 Primitivo 0.2 l L	 6,50

Offene Weissweine aus Italien 

155	 Pinot Grigio DOC 0.2 l L	 6,00

156	 Chiaretto Rosé 0.2 l L	 6,00

Oder doch deutsche Weine?
Weisswein

158	 Grauburgunder Trocken 0.2 l L	 6,50

159	 Riesling Trocken 0.2 l L	 6,50

Flaschenweine
Rot  

166	 Primitivo DOC 0,75 l L	 22,00
Weiss

162	 Riesling trocken 0,75 l L	 22,00 

163	 Weißburgunder trocken 0.75 l L	 22,00 

164	 Grauburgunder trocken 0.75 l L	 22,00



Fruchtige Abwechslung 

169/170	 Apfelwein 0.25 l/0.5 l L	 3,50/4,50
Pur/sauer/süß/cola

Sekt 
172	 Riesling Sekt 0.1 l	 4,00

Spirituosen 
174	 Malteser	 3,50

175	 Williamsbirne	 4,50

176	 Grappa	 3,50

177	 Sambuca	 3,50

178	 Amaretto	 3,50

179	 Fernet Branca	 3,50

180	 Amaro Averna	 3,50

181	 Ramazotti	 3,50

182	 Baileys	 3,50

183	 Limoncello	 3,50

Unsere Empfehlung:
171	 Blueberry Hill Gin 4 cl L	 7,50

Handgefertigt im Odenwald,  
veredelt mit Mainbullauer  
Hochland-Heidelbeeren.

Bei Fragen zu Inhaltstoffen und Aller-
genen wenden Sie sich bitte an unser 
Personal.

Den Apfelwein erhalten wir 
von der Kelterei Krämer.



Zusatzstoffe und Allergene 

Liste der Zusatzstoffe
1 mit Farbstoff, 
2 mit Konservierungsstoffen, 
3 mit Antioxidationsmittel, 
4 mit Geschmacksverstärker, 
5 mit Schwefeldioxid, 
6 Geschwärzt, 
7 Koffeinhaltig, 
8 Chininhaltig, 
L mit Sulphiten.

Liste der Allergene
a Glutenhaltige Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut), 
b Krebstiere, 
c Eier, 
d Fische, 
e Erdnüsse, 
f Sojabohnen, 
g Milch (einschließlich Laktose), 
h Schalenfrüchte, d. h. Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Kaschu- nüsse, Pekannüsse, 
Paranüsse, Pistazien, Makadamianüsse und Queenslandnüsse, 
i Sellerie, 
j Senf(samen), 
k Sesamsamen, 
l Schwefeldioxid und Sulphite >10mg/kg oder 10mg/l, als SO2, 
m Lupinen, 
n Weichtiere 
o mit Wasserzustaz,

Alle unsere Schinkengerichte bereiten wir ausschließlich mit hochwertigem Hinter-
schinken zu.


